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 کاهش و بازیافت پسماندها و ضایعات صنعت غذا 

 های نوین فرآوری و نگهداری مواد غذاییروش 

 سلامت بهداشت و کنترل کیفیت مواد غذایی 

  ،بیوتیک و پروبیوتیکپریغذاهای فراسودمند 

 های طبیعی در صنایع غذاییها و عصارهکاربرد اسانس 

 ترکیبات ضد مغذی در مواد غذایی 

 امنیت و ایمنی مواد غذایی 

 بحران آب و صنایع غذایی 

 سازی مواد غذاییغنی 

 نانو تکنولوژی و نانو بیوتکنولوژی در صنایع غذایی 

  غذاییمیکروبیولوژی و بیو تکنولوژی در صنایع 

 مهندسی مواد و طراحی خطوط تولید مواد غذایی 

 راهکارهای کاهش مصرف انرژی در صنایع غذایی 

  فرمولاسیون مواد غذایی 

 های گوشتیصنایع فرآورده 

 های غلاتصنایع فرآورده 

 های لبنیصنایع فرآورده 

 صنایع فرآورده های روغن 

 صنایع فرآورده های قند 

 بندی مواد غذاییصنایع بسته 

 آورده های غذایی تراریختهفر 

 نگهداری و تکنولوژی پس از برداشت فرآورده های غذایی 

 های نوین در صنایع غذاییسایر پژوهش 

 غذا صنعت بازاریابی و اقتصاد 

 

 


